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PRESSEMITTEILUNG 
 

Das Neue Double Old Fashioned Memento  
Die Maison&Objet-Veranstaltung im September, die während der Paris Design Weeks 
stattfindet, ist die perfekte Gelegenheit, das neue Double Old Fashioned Memento 
Originale Cocktailglas vorzustellen, das ab Dezember in den Geschäften erhältlich sein wird. 
Die Memento-Neuheit für Weihnachten!! 

Das ikonische Memento Originale Glas, handgefertigt aus Glaspaste und gekennzeichnet 
durch seine unverwechselbaren Blasen, ist nun auch in der neuen Double Old Fashioned 
Form in 15 Farben erhältlich: Avio, Blue, Deep Blue, Emerald, Jade, Lavander, Light Blue, 
Lime, Orange, Petrol, Pink, Red, Turquoise, White Transparent, Yellow Transparent. 

Ein weiteres Mal ist Paris das Schaufenster, das Zani Serafino gewählt hat, um die neuesten 
Innovationen der Marke Memento, einem Referenzpunkt in der Welt des farbigen Glases 
und der Tischkultur, international zu lancieren. 

Nach dem Erfolg von Memento Table, der neuen Kollektion handbemalter Keramikteller, 
hergestellt in Italien, ist nun das Glas an der Reihe, das mit handwerklichen Blastechniken 
bearbeitet wird, die jedem Stück jene Einzigartigkeit und Persönlichkeit verleihen, die das 
unverwechselbare Markenzeichen von Memento sind. 
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Ein einzigartiger kreativer Prozess, der durch die Lebendigkeit der Blasen die Abwesenheit 
von Farbe und Materie einfängt und dem Glas jene unverwechselbare und originelle 
ästhetische Dimension verleiht. 

Ein perfektes Gleichgewicht zwischen Farbe, Schönheit, handwerklichem Können, Kreativität 
und praktischer Anwendbarkeit, das neue Double Old Fashioned Cocktailglas ist sowohl 
für das breite Publikum als auch für Fachleute konzipiert, die ihre Kreationen mit der 
Memento Originale Erfahrung bereichern und so jeden geselligen Moment verschönern 
können. 

Ein Symbol der Cocktailwelt und der Trinkkultur, insbesondere für "on the rocks" servierte 
Getränke, hat das Double Old Fashioned Glas tiefe Wurzeln in der amerikanischen Kultur 
und der Mixologie. 

Es verdankt seinen Namen dem Old Fashioned, einem der ersten anerkannten und 
kodifizierten Cocktails in der Geschichte, der bereits 1806 bekannt war. Auf Basis von Whisky, 
Zucker, Angostura Bitter und Eis wurde dieser ursprünglich in dem gleichnamigen (kleineren) 
Glas serviert, aber im Laufe der Zeit wurde die Double-Version üblich: mehr Platz für Eis und 
Zutaten. 

Seitdem hat sich die Welt der Cocktails weiterentwickelt, aber das Double Old Fashioned 
Glas ist ein zeitloser Klassiker geblieben. Zunächst ein Symbol für Raffinesse und 
Männlichkeit, ist es nun ein zentrales Element der Popkultur im Ritual des Aperitifs. 
Americano, Negroni, Negroni Sbagliato, MilanoTorino, Gin Tonic, Mojito und 
verschiedene Spritz, aber auch vieles mehr... Seine breite Form ist perfekt, um große 
Eiswürfel hinzuzufügen, die ideale Temperatur zu halten und den Geschmack ohne 
übermäßige Verdünnung zu bewahren! 

Mit seinen Wurzeln in der Tradition passt sich das Originale Double Old Fashioned Memento 
Glas perfekt an die raffiniertesten Umgebungen und Cocktails an, aber mit seinen Farben 
verleiht es dem Cocktailmoment eine zusätzliche Lebhaftigkeit und Stil! 

Ein Double Old Fashioned Memento Originale Glas ist eine Möglichkeit, die Ästhetik des 
Getränks selbst zu betonen, selbst bei den ikonischsten und beliebtesten. Hier einige 
Beispiele für Kombinationen, aber dies sind nur einige der Cocktails, die sich besonders gut 
in einem farbigen Glas servieren lassen: 

AVIO -> MOSCOW MULE 
• Wodka, Ingwerbier, Limettensaft, Eis, Limettenscheibe und Minzblätter zum Garnieren. Obwohl traditionell 

in einer Kupfertasse serviert, kann der Moscow Mule in einem farbigen Double Old Fashioned Glas für 
einen zeitgemäßeren Look präsentiert werden. 
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BLUE V -> GIN FIZZ 

• Gin, frischer Zitronensaft, Zuckersirup, Soda, Eiweiß (optional), Eis. Der Gin Fizz ist ein sprudelnder Cocktail 
mit einem weißen Schaum, der in einem farbigen Glas besonders gut zur Geltung kommt, besonders wenn 
man eine kreative Version mit Lebensmittelfarbe hinzufügt. 

DEEP BLUE -> SEA BREEZE 

• Wodka, Cranberrysaft, Grapefruitsaft, Eis, Limettenscheibe zum Garnieren. Der Sea Breeze ist ein frischer 
und fruchtiger Cocktail mit einer rosafarbenen Farbe, die wunderbar mit einem blauen Glas kontrastiert, 
was den Cocktail optisch interessant und einladend macht. 

EMERALD -> MAI TAI 

• Heller Rum, dunkler Rum, Orangen-Curaçao, Orgeat-Sirup, frischer Limettensaft, Eis, frische Minze und 
Ananasscheibe zum Garnieren. Dieser klassische Tiki-Cocktail ist bekannt für seine Komplexität der Aromen 
und seine tropischen Farben, die von Orange bis Braun reichen. Ein farbiges Glas fügt ein zusätzliches 
exotisches Element hinzu. 

JADE ->  AMARETTO SOUR / WHISKEY SOUR 

• Amaretto/Bourbon, frischer Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiß (optional), Eis, Maraschinokirsche und 
Zitronenscheibe zum Garnieren. Dieser süße und saure Cocktail hat eine hell-bernsteinfarbene Farbe, die 
sich wunderschön mit einem farbigen Glas kombinieren lässt. Der Amaretto Sour ist ein Getränk, das 
Einfachheit und Geschmack zu einem angenehmen Geschmackserlebnis vereint. Der Whiskey Sour ist 
ebenso frisch und sauer, mit einem cremigen Schaum, wenn Eiweiß verwendet wird, der die Robustheit des 
Whiskeys perfekt ausbalanciert. 

LAVANDER -> FRENCH 75 

• Gin, frischer Zitronensaft, Puderzucker, Champagner, Eis, Zitronenschale zum Garnieren. Ein klassischer und 
raffinierter Cocktail, der French 75 hat einen goldenen Farbton, der in einem farbigen Glas großartig 
aussieht und der Präsentation einen Hauch von Eleganz verleiht. 

LIGHT BLUE -> APEROL SPRITZ 

• Aperol, Prosecco, Soda, Eis, Orangenscheibe. Der Aperol Spritz mit seiner charakteristischen lebhaften 
orangefarbenen Farbe eignet sich perfekt, um in einem farbigen Glas serviert zu werden, besonders für 
einen Hauch von Klasse während eines Aperitifs. 

LIME -> TOMMY’S MARGARITA 

• Tequila, frischer Limettensaft, Agavensirup, Eis, Limettenscheibe zum Garnieren. Diese Variante der 
klassischen Margarita hat eine hellgrüne Farbe, die angenehm mit einem farbigen Glas kontrastiert. Es ist 
ein einfaches, aber kräftiges und erfrischendes Getränk. 

ORANGE -> NEGRONI SBAGLIATO 

• Süßer roter Wermut, Campari, Prosecco, Eis, Orangenschale. Diese Variante des klassischen Negroni mit 
der Zugabe von Prosecco anstelle von Gin hat eine schöne rot-orange Farbe, die in einem farbigen Glas 
besonders gut zur Geltung kommt. Die Prosecco-Blasen verleihen eine elegante Note. 
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PETROL -> MINT JULEP 

• Bourbon, Zucker, frische Minzblätter, zerstoßenes Eis, ein Spritzer Soda. Obwohl traditionell in einer 
Silberbecher serviert, kann der Mint Julep auch in einem Double Old Fashioned Glas serviert werden. Es ist 
ein erfrischender Cocktail, perfekt für heiße Tage. 

PINK -> COSMOPOLITAN 

• Wodka, Cointreau, Cranberrysaft, frischer Limettensaft, Eis. Mit seiner leuchtend rosa Farbe präsentiert sich 
der Cosmopolitan wunderbar in einem farbigen Glas, das diesem klassischen Cocktail einen Hauch von 
Glamour verleiht. 

RED -> PISCO SOUR 

• Pisco, Limettensaft, Zuckersirup, Eiweiß, Angostura-Bitter, Eis. Dieser südamerikanische Cocktail hat einen 
schönen weißen Schaum, der in einem farbigen Glas großartig zur Geltung kommt 

TURQUOISE -> PALOMA 

• Tequila, Grapefruitsaft, Grapefruit-Soda, frischer Limettensaft, Zuckersirup (optional), Eis, Limetten- oder 
Grapefruitscheibe zum Garnieren. Die Paloma ist ein erfrischender und leicht sprudelnder Cocktail mit einer 
hellrosa Farbe, die in einem farbigen Glas wunderbar zur Geltung kommt. Es ist eine Alternative zur 
klassischen Margarita und perfekt für den Sommer. 

WHITE TRANSPARENT -> TEQUILA SUNRISE 

• Tequila, Orangensaft, Grenadine, Eis. Der Tequila Sunrise ist ein visuell beeindruckender Cocktail mit 
Schichten von Orange und Rot, die an einen Sonnenaufgang erinnern. Ein farbiges Glas kann diesen 
chromatischen Effekt noch weiter verstärken. 

YELLOW TRANSPARENT -> BLUE LAGOON 

• Wodka, blauer Curaçao, Zitronensaft, Eis, Kirsche zum Garnieren. Ein lebendiger Cocktail mit einer 
leuchtend blauen Farbe, die in einem farbigen Glas besonders gut zur Geltung kommt, insbesondere wenn 
das Glas komplementäre Farbtöne wie Orange oder Gelb hat. 

Diese Cocktails eignen sich perfekt, um in einem farbigen und fesselnden Double Old 
Fashioned Glas serviert zu werden, wo die Reflexionen und die Robustheit des Glases 
zusammen mit seiner Kapazität das sensorische Erlebnis des Getränks verstärken. 

Und es gibt noch mehr: Caipirinha, Caipiroska, Old Fashioned, Sazerac, Negroni, 
Boulevardier, Vieux Carré, Rusty Nail, White Russian, Midori Sour, Purple Rain, Blue 
Hawaii, Aviation, Rum Punch… aber auch Rum, Whisky on the rocks… ganz zu schweigen 
vom Virgin Mojito und allen meistgesuchten alkoholfreien Getränken - der Fantasie sind 
keine Grenzen gesetzt. 

Und der Gin Tonic? Für Churchill hat er „mehr Leben und Köpfe gerettet als alle Ärzte des 
Empire!“… Ein farbiges Glas kann nur ein visuelles Element hinzufügen und das gesamte 
Verkostungserlebnis verbessern! Wie? Farben können die Wahrnehmung des Geschmacks 
und die Stimmung beeinflussen. 
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Die Suche nach dem aromatischsten und besonderssten Gin mit der perfekten Mischung aus 
Botanicals, dem richtigen Tonic Water, um sein Aroma zu verstärken, die perfekte 
Garnierung… Pfeffer, Gurke, Beeren, Zitrusfrüchte oder Kardamom… ein wahrer Kenner kann 
es sich nicht leisten, das falsche Glas zu wählen. 

Machen wir also Platz für Garnierungen, die die Farbe betonen, und Farben, die den Gin 
hervorheben! 

Ein blaues Glas zum Beispiel kann ein Gefühl von Frische und Raffinesse vermitteln. Der 
Kontrast zwischen dem blauen Glas und der Transparenz des Gin Tonic, mit den Blasen, die 
das Licht reflektieren, schafft einen erfrischenden visuellen Effekt, der sich besonders für eine 
Sommernacht eignet. Perfekt für einen klassischen Gin, bei dem das Blau das leuchtende 
Grün einer Limettenscheibe hervorhebt. 

Ein grünes Glas ruft Frische hervor. Gurke und andere Garnierungen sind natürliche 
Elemente, die sich optisch harmonisch mit diesem Glas verbinden. Bieten Sie einen 
natürlichen und raffinierten Kontrast: rosa Grapefruit und ein Rosmarinzweig. 

Rote Früchte oder Granatapfel können stattdessen als Kontrast verwendet werden oder ein 
rotes oder orangefarbenes Glas garnieren, um ein lebhaftes und fesselndes Aussehen zu 
erzielen, ideal für Winterfeiern. 

Ein farbiges Double Old Fashioned Glas kann das Aussehen vieler Cocktails verbessern, 
insbesondere solcher mit lebendigen Farben und flüssigen Schichten. Durch die Auswahl 
von Cocktails mit leuchtenden Farben können Sie den visuellen Effekt des Glases wirklich 
optimal nutzen. 

„Wir können uns fast ein wenig schutzlos treiben lassen und uns von der Kraft der Farben 
einhüllen lassen; bestätigen, dass es in unserer Arbeit, schöne Dinge zu machen und sie gut zu 
machen, vor allem eine persönliche Notwendigkeit und ein Vergnügen ist, noch bevor es eine 
unternehmerische Entscheidung oder eine Marktstrategie ist.“ – Roberto Zani 

 

 

 

 

 

Hinweis: Das Double Old Fashioned Glas wird ab September 2024 zur Vorbestellung 
verfügbar sein und ab Anfang Dezember in den Geschäften erhältlich sein. 
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Double Old Fashioned 

Memento Originale 

Kapazität: 400 ml (14 oz)  

Durchmesser: 92 mm  

Höhe: 102 mm  

Verkaufspreis: 9,90 € 

 

 

 

 

 

Für weitere Informationen und Bildmaterial kontaktieren Sie bitte::  

Emanuele Zobbio 
ZANI SERAFINO S.R.L. Italy 
+39.030.871861 
zobbio@serafinozani.it  
 
 
 
Hinweise für die Redakteure: Memento ist eine italienische Marke, die sich auf farbiges 
Glas und Tischkultur spezialisiert hat. Jedes Memento Originale Glasprodukt wird von Hand 
unter Verwendung von handwerklichen Blastechniken hergestellt, wodurch jedes Memento 
bally Glas ein einzigartiges Stück ist, das sich durch Eigenschaften auszeichnet, die es von 
allen anderen unterscheiden.. 
 

Erfahren Sie mehr auf www.mementoweb.com 


